ZAMOWIENIE NA CATERING

NR ZLECENIA

ZAMAWIAJACY

DATA PRZYJECIA

NR TEL.

OSOBA PRZYIMUJACA

ADRES E-MAIL

WARTOSC PRZYJETEJ
ZALICZKI

ADRES

INFORMACIE DODATKOWE

RODZAJ ODBIORU

DATA REALIZACII

GODZINA

Lp. Nazwa Ilos¢ porcji Cenaw z} wartosé
1. Rosét z makaronem 250ml 15z
2. Zurek z biatg kietbasa i jajkiem 250ml 25 zt
3. Zraz po rycersku faszerowany boczkiem wedzonym, 26 zt
cebulg, ogdrkiem kiszonym porcja
4, Filet z kurczaka w ztocistej panierce zapiekany z 21z
pieczarkami oraz tartym zottym serem  porcja
5. De volaile porcja 27 zt
6. Schab w chrupiacej panierce porcia 26 zt
7. Udko faszerowane pieczarkami szt. 18 zt
8. Nugetsy 1kg 89 zt
9. Tortilla w 3 smakach porcja 18 zt
10. Barszcz czysty 250ml 12 z4
11. Satatka z kurczakiem 100g 10 z
12. Sos wiasny 300 ml 28 zt
13. Sos koperkowy 300 ml 28 zt
14. Szynka z witasnej wedzarni 100 g 11z
15. Kietbasa 100 g 5z
16. Kolorowe galaretki drobiowe (tymbaliki) 100g 12zt
17. Suréwki sezonowe 100 g 10 z
18. Marchewka z groszkiem 100 g 12zt
19. Mtoda kapusta zasmazana 100 g 12 zt
20. Ziemniaki gotowane 100g 10 z
21. Ziemniaki zapiekane 100g 12 74
22. Frytki 100 g 12 z
23. Satatka warzywna oprdszona szczypiorkiem w 10 z
akompaniamencie rozyczek rzodkiewki 100 g
24. Rolada z sandacza 100 g 25 zt
25. Roladka drobiowa ze szpinakiem 100g 22 z
26. Pasztet staropolski 100 g 7z
27. Roladki nalesnikowe faszerowane tososiem 100 g 10 zt
28. Satatka ala gyros 100 g 10 zt
29. Jajko faszerowane (2 potdwki) 7z
30. Boczek pieczony 1kg 69 zt
31. Karkdwka pieczona 1kg 65 zt
32. Pieczywo porcja 2zt
33. Puszysty sernik porcja 15z
34. Szarlotka z polskich jabtek porcja 15 zt
SUMA

Wszystkie potrawy na pétmiskach przygotowane sg z dekoracjq okolicznos$ciowa.
Potrawy przygotowujemy na pétmiskach dostarczonych przez klienta lub naczyniach jednorazowych (za dodatkowg optata).

Zamowienia przyjmujemy telefonicznie 58 774 44 11 oraz poprzez e-mail: recepcja@okulski.eu

Tylko i wylacznie odbidr wiasny.
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